
Ein Glas vorweg
„I only drink champagne on two occasions - when i am in love 
and when i am not.“ - Coco Chanel

Cornaro Caterina Spumante Cuvée Bianco Brut
Glas 0,1l		  7,90
2024 „DS“ Prosecco Rosé DOC Millesimato Brut
Glas 0,1l		  8,90
Champagne Taittinger Réserve Brut
Glas 0,1l		  16,90 

		
Aperitive

Kir Royal mit Champagne Taittinger Réserve Brut	 16,90 
 
Spritz 		  8,90 
mit Aperol, Sarti Rosa, Campari, Pampelle, Italicus
Limoncello oder Crodino Biondo
		   
Lillet Rosé Wild Berry		  8,90 
 
Hugo		  8,90 
 
Crodino Biondo alkoholfrei 	 9,8cl Flasche	 5,90 
 
Campari Soda oder Orange		  8,90 
 
Limoncello, Sarti Rosa oder Ramazzotti Rosato Tonic	 8,90
Sarti Rosa Lemon		  8,90 
			 
Red Tawny Port Tonic oder White Port Tonic	 8,90 
 
Crodino Biondo Tonic alkoholfrei		  8,90 
 
Hugo alkoholfrei		  7,90
 
Vincent oder Martini Vibrante Tonic alkoholfrei	 7,90

Sherry, Port & Vermouth
4cl

 
Martini Bianco, Rosso oder Extra Dry 		  5,90

Fino, Medium Dry, Medium Sweet oder Cream Sherry	 5,90 

Fine Tawny oder Fine White Porto		  5,90 

Gambero Signature Aperitive
Gin Basil Spritz		  9,90 
Tanqueray Gin No. 10, Schweppes Tonic Water,  
Schweppes Bitter Lemon, Fruchtreduktion Basilikum-Limette

Piña Coco Spirit		  9,90
Ron Barceló, Pampelle, Sprite
Fruchtreduktion Ananas-Kokos 
Elderflower Mule		  9,90
Absolut Vodka, Holunderblütensirup 
Zitronensaft, Thomas Henry Spicy Ginger



Vorspeisen

Antipasti Gambero 		  1 Person 19,90
Grillgemüse | Vitello Tonnato | Büffelmozzarella	 klein 14,90
Garnele | Parma | Melone		  2 Personen 36,90
	
Vitello Tonnato vom Kalb	 	 18,90
Thunfischsoße und Kapern		  klein 14,90
Rindercarpaccio		  19,90
marinierter Rucola | Parmesan | Olivenöl 		  klein 15,90
hauchdünne Champignonscheiben
			 
Bruschettavariation             		  17,90 
Brioche | Avocado | Garnele
Tomaten | Basilikum | Parmesan 
flambierter Ziegenkäse | Feige | Walnuss 
Stracciatella | getrüffelter Kochschinken        	

Flambierter Ziegenkäse		  17,90
Rote Bete-Carpaccio

 

Pastagerichte

Linguine Carbonara (römische Art)		  16,90
Südtiroler Speck | Parmesan | Trüffelbutter
		
Rigatoni all‘ Amatriciana		  15,90
Südtiroler Speck | pikante Tomatensauce
			 
Linguine Gambero (pikant)		     25,90
Garnelen | Knoblauch | Olivenöl

Linguine Aglio e Olio (pikant)		  12,90
Knoblauch | Olivenöl

Rigatoni all‘ Arrabiata	                          12,90
pikante Tomatensauce | Knoblauch

Überraschungsmenü  
ab 2 Personen

	

Fisch oder Fleisch im Hauptgang zur Wahl

3 Gänge inkl. Amuse und Spumante 0,1l 	     pro Person 74,90	 
 
4 Gänge zusätzlich inkl. Sorbet	     pro Person	84,90 
5 Gänge zusätzlich inkl. Petit Fours	     pro Person	94,90

Bitte teilen Sie uns Allergien oder Unverträglichkeiten mit

1) Das Angebot für vergünstigte weitere Kugeln gilt pro Person.

Für detaillierte Angaben zu Allergenen oder Zusatzstoffen sprechen Sie uns bitte an. 



Pizza
Pizza Gambero (pikant)		  19,90
Garnelen | Knoblauch
Pizza Rucola		  18,90
Parmaschinken | gehobelter Parmesan

Pizza pikante Salami		  17,90
Ventricina

Pizza Margherita		  12,90
Mozzarella | frischer Basilikum

Pizza Formaggi		  17,90
verschiedene Käsesorten

Pizza Tonno		  17,90
Thunfisch | Kapern | Zwiebeln                                                 
Pizza Bianco		  19,90
getrüffelter Kochschinken | Stracciatella	                  
	
	

Salate
Sardischer Bauernsalat		  15,90
Tomaten | rote Schalotten | Schafskäse | Kalamata-Oliven 
„Oro Interrato“-Olivenöl aus der Toskana

Salat Gambero		  22,90
Rucola | Cherrytomaten | Parmesan
gebratene Champignons | Garnelen

Kleiner gemischter Salat		  8,90
Hausdressing	

Desserts
Tiramisu		  8,90
Mascarpone | Espresso | Amaretto

Crème Brûlée		  11,90
dazu hausgemachtes Sorbet

Variation von weißer & brauner Schokoladenmousse	 12,90 

Pfirsich & Himbeere		  14,90
Prosecco Sorbet | Olivenöl Sud		

Eis oder hausgemachtes Sorbet		  1 Kugel 4,90
                                                            jede weitere Kugel (1) 2,90
		
Dessertvariation 		  1 Person 19,90
		  2 Personen 36,90

Käsevariation 		  1 Person 19,90
		  2 Personen 36,90

Alle Preise in Euro inkl. Mehrwertsteuer.  
Für Änderungen wird ggf. ein Aufpreis berechnet.  

Von Mittwoch bis Freitag bieten wir Ihnen, in der Zeit von 12-15 Uhr,  
15% auf alle Speisen an. Gilt nicht für Gruppen ab 10 Personen,  
an Feiertagen, Außer-Haus-Bestellungen, oder für ein Menü.



Getränkekarte
Bier & Cider                        
König Pilsener vom Fass
Glas 0,2l		  3,90
Glas 0,3l		  4,90
Benediktiner Hefeweizen vom Fass
Glas 0,3l		  4,90
Glas 0,5l		  5,90
Benediktiner Hefeweizen alkoholfrei
Flasche 0,5l		  5,90	
Alsterwasser 
Glas 0,3l		  4,90
König Pilsener alkoholfrei
Flasche 0,33l		  4,90
Cider Schwäbisches Wiesenobst feinherb o. alkoholfrei
Flasche 0,33l		  6,90
        	  
Wasser
Gambero Tafelwasser mit oder ohne Kohlensäure
Flasche 0,350l		  3,90
Flasche 0,75l		  5,90
Magnus Mineralwasser feinperlig oder still
0,75l Flasche		  7,90

Alkoholfreie Getränke
Niehoffs Vaihinger Fruchtsäfte 0,2l Flasche	 3,90
Apfel, Orange, Maracuja, Banane, Sauerkirsche, Schwarze Jo-
hannisbeere, Rhabarber, Cranberry
als Schorle in der 0,5l Karaffe		  5,90

Hausgemachte Limonade 0,3l Glas		  6,90
Ananas-Kokos, Zitrone-Basilikum
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Mezzo Mix		  
0,2l Flasche		  3,90	
Schweppes Bitter Lemon, Ginger Ale, Soda Water	
0,2l Flasche		  3,90
Thomas Henry Spicy Ginger	
0,2l Flasche		  4,90

Heißgetränke
Caffè Creme		  3,90
Cappuccino		  4,90
Latte Macchiato		  4,90
Espresso & Espresso Macchiato 	 	 3,90	
Espresso Doppio & Espresso Macchiato Doppio	 5,90
Glas Tee		  2,90
Grüner Tee, Schwarzer Tee, Kamille, Minze, Kräuter, Früchte
Affogato al caffè Espresso mit Vanilleeis	 	 6,90
Caffè Corretto mit Sambuca oder Grappa Invecchiata	 6,90


